


REGIONALES FLEISCH VON BESTER QUALITAT  

Bei uns haben Nachhaltigkeit und Regionalität bei der Fleischauswahl 
höchste Priorität. Wir sind glücklich, in der Landwirtschafts-familie 
Walther aus Walthersdorf genau den Produzenten und Lieferanten 
gefunden zu haben, der regionale Qualität genauso schätzt wie wir. 

Für eine sehr gute Fleischqualität ist nicht nur das beste Futter aus 
eigenem Anbau ausschlaggebend, sondern auch die weitere Verarbeitung 

ist von großer Bedeutung. Um transportbedingten Stress der Tiere 
zu vermeiden, hat deshalb Resort-Chef Jens Ellinger mit seinem 

Geschäftspartner die „Erzland Manufaktur GmbH“ gegründet, welche 
die Fleisch-Verarbeitung gemäss der EU-Richtlinie nach neusten 

Standards erfüllt. Aufzucht, Schlachtung, Zerlegung, Kühlung, reifung, 
Verarbeitung und Verkauf erfolgen somit direkt vor Ort – rundum 

perfekte Qualität für Ihren Genuss.

Werden sie Teil des 

& sichern sie sich mit Ihrer Anmeldung
        Rabatt auf ihre Rechnung!

1. QR-Code scannen

2. Formular online ausfüllen

3. Telefonnummer speichern 

4. Neuigkeiten über 
den WhatsApp-Status erhalten

5. Über highlights & specials freuen



Vegan
Vegetarisch
Scharf

VORSPEISEN

Rote Beete Ziegenkäse  17
Marinierte Rote Beete | panierter Ziegen-
weichkäse | geröstete Walnüsse | Orangen-
Balsamico-Vinaigrette | Rotwein-Honig-Birne

Schinken Duo  15
Luftgetrockneter Erzland Rinderschinken &
Südtiroler Schweineschinken | Ofentomaten
Hausbrot | Oliven | Grana Padano | Grissini 
Dijon-Preiselbeer-Senf 

5 Black Tiger Garnelen 19
Black Tiger | Knoblauch Prosecco Sud
Baguette | Zwiebel | Kirschtomate | Kräuter 
Aioli | Baguette

beef tatar 21
Wachteleigelb | Cayennepfeffer
Zwiebelwürfel | Gewürzgurken | Kapern 
Sardellen | Ketchup | Senf 

+ Empfehlung unseres Haussommeliers
 0,1 Blanc de Noir   7.5

Carpaccio 22
Rucola | Rinderfilet | Grana Padano
Pinienkerne | Trüffel-Birnen-Vinaigrette   

Walnussrisotto 18
Walnuss | Arborio Reis | Bio Eigelb
Grana Padano | Trüffel-Steinpilz-Hollandaise 
Kräuterseitling 

BEILAGEN

Pinsa Brot-sticks 8
Guacamole-Wasabi-Dip | Knoblauchaioli

Gefüllte Pizzaröllchen  11
Käse | Pesto | Sugo

SUPPEN

Rinderkraftbrühe  10  
Rinderfiletspitzen | Griessnocke
Juliennegemüse

KartoffelSchaumsuppe 8 
Crème fraîche | Gemüsefond
Kräuterseitling

SALATE

               Bowl    20
Belugalinse | Avocado | Paprika
Spitzkohl | Karottenraspel | pochiertes Bio Ei 
Glasnudeln | Erdnüsse | Kirschtomate 
Balsamico-Orangen-Vinaigrette
Erdnussdressing | Wasabi 

               Caesars   15
Rucola | Romana | Kirschtomate | Gurke
Pinienkerne | Caesardressing | Brotchips
Grana Padano

WINTERSALAT   17
Knackige Salate | marinierte Birne
Granatapfel | kandierte Pekannüsse
Karottenraspel | Orangen-Balsamico-
Vinaigrette

+ Gebratener Thunfisch 9
+ Erzland Entenbrust sous vide   9
+ Erzland Putenbrust 9
+ Black Tiger Garnele 4.5





STEAKS VOM GLUHSTEIN–GRILL
Walthersdorfer Rind aus der Erzland manufaktur

 180 g 250 g 350 g 500 g

Ribeye   32 45
Rumpsteak Dry Aged   32 41 55

Steaks vom premium Rind

 180 g 250 g 350 g 500 g

Rumpsteak  19 23 31 41
Filet  24 31 41 61

Englisch | Rare | kühl | rot   
45 °C – 47 °C

Medium Rare | rot
50 °C – 52 °C            

Medium | rosa 
55 °C – 58 °C 

WELL DONE | Durch
74 °C – 76 °C

Medium Well | halb durch
60 °C – 75 °C 

Hot Stone  ab 2 Personen
Eine der authentischsten und ursprünglichsten Zubereitungsarten von Rindfleisch
ist ˇauf dem Steinˇ (ˇhot stoneˇ). Es ist ein wahrer Genuss für den Gaumen.

Tomahawk aus der Erzland manufaktur 
JE 100 g | nach verfügbarkeit 9

Chateaubriand 
circa 500 g 125

inklusive 3 Beilagen ihrer wahl

Erzland Puten Special  ab 2 PersoneN 59
Kleine Suppe nach Wahl | Putenkeule am Tisch tranchiert
Kartoffel-KnusperKlösschen | Rosenkohlpüree | Kartoffelstampf 
Birnen-Zimt-Rotkohl | Trüffel-PfefferJus | Rotweinjus

ca. 40 Min. Zubereitungszeit



BEILAGEN
Kartoffelstampf mit  8
Speck | Zwiebel | Kräuter   
gebackene Süßkartoffel mit DIP 9
Pommes Frites 6
Trüffel-Parmesan Pommes 9
Kartoffelgratin 8
Sesam-Kartoffelbällchen 8
Junge Kräuterkartoffeln 6

GEMUSE
Kräuterseitling  7
Knackiges Pfannengemüse  7
Grüne Bohnen mit Pancetta   8
gebratener Birnen-Rotkohl 6
Caesar salaD klein 8
BEILAGENsalat 7

SAUCEN | BUTTER
Pfeffer-Trüffel-Sauce 6
Steinpilz-Trüffel-Hollandaise  6
Berghonig-Dijon-Butter 5
Kräuterbutter 4
knoblauchbutter 4



Jeden Änderungswunsch erfüllen wir Ihnen gern gegen einen Aufpreis von 1.5 €. 

HAUPTSPEISEN

Ochsenbäckchen 32
Birnen-Zimt-Rotkohl
Kartoffel-KnusperKlösschen | Rotweinjus

Hirschkeule sous vide  32
Aus regionalen Wäldern | Rosenkohlpüree
Kartoffelgratin | Wildjus

Putenbrust aus der 
Erzland manufaktur 30
Gegrillt | Gorgonzola-Steinpilz-Füllung
Kirschtomate | Spinat | Pinienkerne | Linguine

                 Fischsuppe  26
Edelfisch | Garnele | Gemüse | Sojasauce
Baguette | Aioli

Wildlachs  32
Parmesan-Risotto | Rote-Beete-Hollandaise 

Kürbis Linsen Curry  22
Basmatireis | knackiges Gemüse | Kokos

Rindertatar  28
Mariniertes Rinderfilet | Avocadocreme
Merrettich | pochiertes Bio Ei | Kapern-
früchte | Pistazien | Baguette & Ofenbrot
Dijon-Senf | Cayennepfeffer 

Genuss Duo  32
Carpaccio vom Rinderfilet
Trüffel-Vinaigrette | Trüffelcarbonara 
Grana Padano | Pinienkerne

PASTA

Steinpilzgnocchi  28
Kürbis | Salbei | Steinpilz | Grana Padano
Pinienkerne | Lauch | Butter
Kräuterseitling

Linguine  Paillard  26
Trüffel-Pfeffer-Sauce | Rahm
Gemüsestreifen | Rinderfiletspitzen
Grana Padano

PINSA
wunderbar fluffig | aromatisch & bekömmlich
ˇDie Ur-Pizzaˇ hergestellt aus Kichererbsen-
Reis- | Weizen- & Dinkelvollkornmehl

Surf 26
Hummer-Mascarpone-Salsa | Avocado
blaue Zwiebel | Kirschtomate
gebratener Thunfisch | Black Tiger Garnelen 
Rucola | Mozarella

Turf   26
Ricotta-Tomate-Chili-Salsa
Rotwein-Balsamico-Perlzwiebel
Kirschtomaten | Rucola
gegrillte Rinderfiletspitzen
Grana Padano | Kapernfrüchte



DESSERT
Sweets für 2  24
erlesene Gebäckauswahl aus der hauseigenen Konditorei 
begleitet von Pistazieneis und frischen Beeren

Schoko Tarte   12
Valrhona Schokolade | Orangen Mascarpone |Mandel Crunch
Brombeersorbet

Eclair 11
Madagascar Vanille Cremeeis | lauwarme Schokoladensauce
kandierte Pekannüsse

Creme Brûleé  10

kugel hausgemachtes eis 4.5
Sorten nach verfügbarkeit

Pistazieneis 6

Alle Preise in € inkl. der gültigen Mehrwertsteuer.



Genussmomente 
schenken...

Sie sind auf der Suche nach 
einem hochwertigen Geschenk? 

Wie wäre es mit einem Genussmoment von mamazita – Egal ob 
als Gutschein oder als exklusive Geschenkbox?

Weitere informationen




